
SPONSOR A CACAO TREE
LA IGUANA CHOCOLATE, MASTATAL, COSTA RICA



100 Bäume

10 Tg Reise nach Costa Rica (Eco Max) 

Kurs Bean to Bar für 12 Personen

100 Schokoladetafeln

Ein Schild mit Ihrem Namen und Land

SPONSORING-PAKETESPONSORING-PAKETE
CHF 25,000.00  |  DIAMANT

CHF 12,500.00  |  GOLD
50 Bäume

Flug nach Costa Rica (Economy Max)

Kurs Bean to Bar für 12 Personen

50 Schokoladetafeln

Ein Schild mit Ihrem Namen und Land

CHF 6,250.00  |  SILBER
25 Bäume

Kurs Bean to Bar für 12 Personen

50 Schokoladetafeln

Ein Schild mit Ihrem Namen und Land

CHF 1,250.00  |  BRONZE
5 Bäume

Führung für 10 Personen

15 Schokoladetafeln

Ein Schild mit Ihrem Namen und Land

CHF 250.00  |  ERDE
1 Baum

10 Schokoladetafeln

Ein Schild mit Ihrem Namen und Land

Mit jedem Beitrag von

 helfen Sie uns einen
Kakaobaum zu pflanzen

Mit Ihrer Spende kaufen
wir einen Kakaobaum,
pflanzen ihn, düngen
ihn, beschneiden ihn

und pflegen ihn die
ersten fünf Jahre, bis er

Früchte trägt.

Wir ernten,
fermentieren und

trocknen den Kakao
jedes Baumes mit

Sorgfalt, um
Kakaobohnen höchster

Qualität herzustellen.

Daniel verarbeitet den
Kakao von Ihrem
eigenen Baum zu

köstlicher Schokolade.



Helfen Sie uns,  

weitere Bäume in unserem

Agroforstsystem zu pflanzen.

Kakaobäume
500 neue

und Hunderte

Probieren Sie 

 Ihrem eigenen Kakaobaum

Schokolade von





La Iguana Chocolate ist eine kleine, familiengeführte

Kakaofarm und Schokoladenherstellerin in Costa Rica.

Wir sind Kakaobauern in dritter Generation und stellen

Schokolade von Tree to Bar her.

Wir bewirtschaften unsere Felder im Einklang mit der Natur

und haben uns in den letzten 20 Jahren der

Wiederaufforstung unserer Flächen, dem Schutz von

Lebensräumen, der Förderung der Artenvielfalt und dem

Anbau von Edelkakao verschrieben.



JAHR 2 UND JAHR 3

WOHIN IHR GELD FLIESST

COSTA RICA

Pflanzen von 500 Kakaobäumen

Pflanzen von hunderten  Stützpflanzen und Bäumen im Agroforstsystem

Düngen mit natürlich hergestelltem Dünger , beschneiden der Bäume, natürliche

Behandlung gegen Fungizide und beseitigen von unerwünschtem Pflanzenwuchs

JAHR 4 UND JAHR 5

JAHR 1

Auslieferung des Kakaos an Dany Swiss Chocolatier

Kakaobohnen reinigen und rösten

Kakaobohnen brechen und entfernen der Schalen

Kakaobohnen zu Nibs verfeinern und melangieren

Schokolade temperieren und in Formen giessen

Verpacken der Schokolade-Tafeln

SCHWEIZ

Düngen mit natürlich hergestelltem Dünger , beschneiden der Bäume, natürliche

Behandlung gegen Fungizide und beseitigen von unerwünschtem Pflanzenwuchs

Düngen mit natürlich hergestelltem Dünger , beschneiden der Bäume, natürliche

Behandlung gegen Fungizide und beseitigen von unerwünschtem Pflanzenwuchs

Ernten, fermentieren und trocknen des Kakaos während des ganzen Jahres 


