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SPONSORING PAK

CHF 25,000.00 | DIRMANT

e 100 B&ume

.;
4

« .
* 10 Tg Reise nach Costa Rica (Eco Max) | ?
e Kurs Bean to Bar fur 12 Personen :

« 100 Schokoladetafeln I

. Eln Schild mit Inremn Namen und Land ) - ; el H] Sie uns einen

CHF 12,500.00 | GOLD Kaohaum 2u pianzen

e 50 Baume
Ihrer Spende kaufen
einen Kakaobaum,
s lanzen ihn, diingen
e Ein Schild mit lhrem Namen und Land . ‘“ N “" n‘, beschneiden ihn

' SintmmmiRa’Y  und pflegen ihn die
CHF 6,250.00 | SILBER 41 *’% 1 funf Jahre, bis er

f rylchte tragt.

* Flug nach Costa Rica (Economy Max) S8
e Kurs Bean to Bar fur 12 Personen

e 50 Schokoladetafeln

i)

e 25 BAume

e Kurs Bean to Bar fur 12 Personen /

’ Wir ernten,

| pentieren und
. trocknen den Kakao

CHF 1,250.00 | BRONZE i\ jedes Baumes mit

Jo R -a, Sorgfalt, um
idobohnen héchster
litc t herzustellen.

¢ 50 Schokoladetafeln

e Ein Schild mit Ihrem Namen und Land

e 5BdAdume
* FUhrung fur 10 Personen
¢ 15 Schokoladetafeln

e Ein Schild mit Ihrem Namen und Land

"r‘ verarbeitet den

CHF 250.00 | ERDE - | ‘akao von Ihrem

elgenen Baum zu

1 Baum

* 10 Schokoladetafeln , Mool ZE_?

*sthcher Schokolade.

Ein Schild mit Ihrem Namen und Land
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Helfen Sie uns, 50 neue

Kakaohaume und Hunderte

weitere BAume in unserem

Agroforstsystem zu pflanzen.

Probieren Sie Schokolade von j

lhrem eigenen Kakaobaum
bd,

%,

¢ '%‘ l'l_t 7. ) w.} “‘ _ \‘:‘:‘A :






La Iguana Chocolate ist eine kleine, familiengefuhrte

Kakaofarm und Schokoladenherstellerin in Costa Rica.

Wir sind Kakaobauern in dritter Generation und stellen

Schokolade von Tree to Bar her.

Wir bewirtschaften unsere Felder im Einklang mit der Natur
und haben uns in den letzten 20 Jahren der
Wiederaufforstung unserer Fl&ichen, dem Schutz von
Lebensrumen, der Férderung der Artenvielfalt und dem

Anbau von Edelkakao verschrieben.



WOHIN IHR GELD FLIESST

COSTA RICA

. \-i'/.:. & -
i -_— . =

JAHR 1 =
Ul A

e Pflanzen von 500 Kakaobdumen ' @./ s 4

P4

 Pflanzen von hunderten Stutzpflanzen und BGumen im Agroforstsystem‘ t'\
J DUngehfmit naturlich hergestelltem D(Jngéf , beschneiden der BGume, natarliche:

B,

Behandlung gegen Fungizide und beseitigen von unerwiinschtem Pflanzenwuchs

JAHR 2 UND JAHR 3

e DUNngen mit naturlich hergestell_tlem DIL'J"nge_rr , beschneiden derﬂ-ﬁe,-ngt(]rliche
f

Behcmdlung gegen Fungizide und beseitigen von uneerJﬁ%chte Pflanzenwuchs

JAHR 4 UND JAHR 3

e« Dungen mit naturlich hergestelltem Dunger , beschneiden der Baume, naturlic

.-

o

t II'BehondIung gegen Fungizide und beseiti

n von unerwunschtem Pflanzen

e Ernten, fermentieren und trocknen des Kakaos dhrend des ganzen Jahres

o

- d
rung des Kakaos an Dany Swiss Chocolatier

e Kakaobohnen reinigen und résten 3§

rechen und entfernen der Schalen

° Kokoobohneh

ibs verfe’rhéin und melangieren

b

oladeiem,perleren und in Formen giessen

en der Schokolade- Tafeln ;F

L



